
In onze keuken werken we met allergenen. Heeft u een voedselallergie?
Vraag naar onze allergenenkaart.

 We work with allergens in our kitchen. Do you have a food allergy?
Ask for our allergen card

DESSERTS
DE GIETERSE SOES/  €8,50
FAMOUS CHOCOLATE DISH
Soes met ijs slagroom, chocolade saus & advocaat
cream puff with ice cream, whipped cream,
chocolate sauce & eggnog

KLASSIEKE APPELTAART/ €5,50
APPLE PIE
Appeltaart met slagroom
Apple pie with whipped cream

SORBET DELUXE  €8,50
Drie bolletjes ijs met slagroom,
aardbeiensaus en vers fruit.
Three scoops of ice cream with whipped cream,
strawberry sauce, and fresh fruit. 

SIDE DISHES
SEIZOENSGROENTEN/
SEASONAL VEGETABLES  €5,50

FRIET/ FRIES €4,50

GEMENGDE GROENESALADE/  €4,50
MIXED GREEN SALAD

KIBBELING/ BATTERED €8,50
FISH PIECES

MAIN COURSE
Alle plates worden geserveerd met friet en salade
All dishes are served with fries and salad

TOURNEDOS €34,50
Geserveerd met seizoensgroenten en een jus de veau
Served with seasonal vegetables and a jus de veau

SATÉ/ CHICKEN SATAY €18,75
Gemarineerde kippenspies met kroepoek & satésaus
Marinated chicken skewer with prawn crackers &
peanut sauce

FISH & CHIPS €19,50
Krokante visfilet met remouladesaus
Crispy fish fillet with remoulade sauce

RUNDERBURGER/ BEEF BURGER €21,50
Runder burger in een potato bun met truffelkaas
Beef burger in a potato bun with truffle cheese

SPARERIBS €21,50
SPARERIBS XL €24,50
Langzaam gegaarde spareribs met koolsla
Slow-cooked spareribs with coleslaw

GEROOSTERDE BLOEMKOOLSTEAK/
ROASTED CAULIFLOWER STEAK €21,00
Romesco, krokante kikkererwten en groene kruidenolie
Romesco, crispy chickpeas, and green herb oil

ZALM UIT DE OVEN/ €24,50
SALMON FROM THE OVEN
Seizoengroenten, citroen en dragonsaus
Seasonal vegetables, lemon and tarragon sauce

SOUPS & BREAD
KIPPENSOEP / CHICKEN SOUP €7,00
Verse kippenbouillon, geserveerd met molenaarsbrood
Fresh chicken stock served with miller’s bread

TOMATENSOEP / TOMATO SOUP €7,00
Heerlijke romige tomatensoep,
geserveerd met molenaarsbrood
Delicious creamy tomato soup,
served with miller’s bread

BROODPLANKJE MET HUISGEMAAKTE DIP/ €7,50
BREAD PLATTER WITH HOMEMADE DIP
Vers brood geserveerd met huisgemaakte dips
Fresh bread served with homemade dips

STARTERS
CARPACCIO €12,50
Rucola, truffel mayo, ingelegde ui, Parmezaan krokantje
Arugula, truffle mayo, pickled onion, Parmesan crisp

GEROOKTE ZALM / SMOKED SALMON €12,50
Gerookte zalm salade met een huisgemaakte
dressing en een limoen mayo
Smoked salmon salad with a homemade dressing and
a lime mayo

BURATTA €11,50
Gegrilde perzik, cherry tomaatjes, romesco,
pistache, bieslookolie
Grilled peach, cherry tomatoes, romesco, pistachio, chive oil


